80¢g
(1,7)

0,251
(7.8

360g
(1.3)

200g
(8,10)

1509
(1,3,7)

200g
(1,3,7)

150g
(1,3,7)

SEZONNE MENU

SEASON SPECIALS / SPEZIALITATEN DER SAISON

PREDJEDLO / STARTER / VORSPEISE

Pastéta z diviny, brusnicovy dip, toust
Game paté, cranberry dip, toast
Wildpastete, Preiselbeerdip, Toast

POLIEVKA / SOUP/ SUPPE

Krém z peceného Hokkaida s tekvicovymi semiackami
Baked Hokkaido creme with pumpkin seeds
Gebackene Hokkaido - creme mit Kiirbiskernen

HLAVNE JEDLA / MAIN DISHES / HAUPTGERICHTE

Konfitované kacacie stehno, dusena cervena kapusta, zemiakové lokse
Duck leg confit, braised red cabbage, potato flat bread
Geschmorte Entenkeule, gediinstetes Rotkraut, Kartoffelpfannkuchen

Kacacie prsia na teplom salate so sladkymi zemiakmi, tekvicou a ¢ervenou
repou, preliate medovo — horcicovym dresingom, zdobeny sekanymi gastanmi
Duck breast on warm salad with sweet potatoes, pumpkin and red beet,

honey and mustard dressing, chopped chesnuts

Entenbrust auf warmem Salat mit Si8kartoffeln, Kiirbis und Rote Bete,
Honig-Senf-Dressing, gehackten Kastanien

Pecené stehno z daniela na Sipkovej omacke, hubova domaca knedla
Roast leg of fallow deer in rosehip sauce, home-made mushroom dumpling
Gebackene Damhirschkeule in Hagebuttensauce, hausgemachter Pilzknddel

8,60 €

5,40 €

23,80 €

19,00€

24,00€ ~

J

’
Jemne pikantné ragu z lesnych hub poddavané s tekvicovymi haluskami,
dekorované chilli paprickou 12 60€
Slightly spicy wild mushroom ragout, pumpkin gnocchi, chili pepper !
Mild-wiirziges Waldpilzragout, Kiirbisgnocchi, Chillischote
DEZERT / DESSERT / NACHTISCH \

Trhana palacinka na smotanovom karameli s horicim lesnym ovocim
Cut-up crepe on creamy caramel with hot forest fruits
Zerrissenerer Pfannkuchen auf cremigem Karamell mit heiBen Waldfriichten

8,60 €



